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	桃園三所國小師生發生群聚腹瀉 衛生局第一時間完成調查與處辦 


    桃園市政府衛生局昨日（11月18日）接獲桃園區某學校通報有多位學童出現腹瀉群聚，當天立即啓動調查。經查共計3家國小34班801人食用營養午餐，其中東門國小165人食用有49人發病，青溪國小362人食用有110人發病，侵襲率均為30%，另西門國小有274人食用有135人發病，侵襲率為49%。目前學生腹瀉狀況皆已改善，衛生局疾病管制科已採檢6位學童及2位廚工人體檢體送驗中。
    衛生局調查發現，三所國小11月17日皆訂購「青葉企業社」之營養午餐，食品管理檢驗科立即前往三間國小、青葉企業社以及朝茂製冰倉儲包裝股份有限公司等多處稽查，抽驗11月17日三間國小的葷食、素食以及綠豆西米露等午餐留樣外，另於青葉企業社實地稽查，其作業環境缺失包括：(一)部分刀具見有生鏽、(二)抽油煙機之內部積垢不潔、(三)蒸汽鍋旁手把不潔、(四)糖桶放置作業區且勺子不潔等多項不符規定，衛生局已令業者於11月25日前改正完畢，另業者將留樣冰箱之電源拔除，涉違反食品安全衛生管理法第47規定，衛生局將進一步約談業者到局說明，若查明屬實，將處新臺幣3萬至300萬元罰鍰。相關食品檢體檢驗初步結果最快將於下週出來。因本次事件影響層面大，青葉企業社負責人自行停業1-2周配合調查及環境改善。
    衛生局呼籲業者應做好自主管理，特別注意作業環境及食物之保存及留樣等項以符合食品良好衛生規範準則之相關規定。衛生局提醒消費者，預防食品中毒務必遵守五要原則：1.要洗手：調理食品前後需澈底洗淨雙手，有傷口要包紮。2.要新鮮：食材要新鮮，用水要衛生。3.要生熟食分開：處理生熟食需使用不同器具，避免交叉污染。4.要徹底加熱：食品中心溫度超過70℃，細菌才容易被消滅。5.要注意保存溫度：保存低於7℃，室溫不宜放置過久，就能預防食物中毒的發生。
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